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HOF VAN SCHOTEN

::::::::::::::::

MAANDAG

21/01

Wit, bruin en meergranenbrood,

DINSDAG
22/01

Wit, bruin en meergranenbrood,

WEEKMENU 21/01/2019 - 27/01/2019

WOENSDAG
23/01

Wit, bruin en meergranenbrood,

DONDERDAG
24/01

Wit, bruin en meergranenbrood,

VRIJIDAG
25/01

Wit, bruin en meergranenbrood,

ZATERDAG
26/01

Wit, bruin en meergranenbrood,

ZONDAG
27/01

Wit, bruin en meergranenbrood,
pistolets en sandwiches,

Granenpap

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Wortelsalade

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Verse soep (zie toog)

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Kaas, hesp,
iy Kaas, gebraad, peperkoek, Kaas, salami, reep chocolade, Kaas, kalkoenham, speculaas, Kaas, kalfsworst, hagelslag, Kaas, allerhande vleesbeleg, Kaas, Ardeense ham,
P—J Ei-bereiding (zie toog) mayonaiseslaatje,
(Z) Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing,
perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing,
perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas,
Yoghurt, verse kaas, fruit. Yoghurt, verse kaas, fruit. Yoghurt, verse kaas, fruit. Yoghurt, verse kaas, fruit. Yoghurt, verse kaas, fruit.
Yoghurt, verse kaas, fruit. Yoghurt, verse kaas, fruit.
Juliennesoep Erwtensoep
Currysoep i Knolseldersoep T Brunoisesoep _
2:1 Cordon Bleu met vleessaus, Witte bonensoep Pladijsfilet met garnalensaus, Boschampignonsoep
< i o . .
= gestoofde erwtjes en wortelen Kipfilet met gevogeltesaus, Gerookt speklapje met tomatensalade en Vogelnestje met tomatensaus, i )
O en natuuraardappelen . Stoofvlees met salade van aardappelpuree N . Parelhoenfilet met wildsaus,
< andijvie in roomsaus en ) _ o Blackwellsaus en gestoofde snijboontjes en ) i
a bakken krielaard len witloof en bieslook en frietjes ioolour » lour gestoofd witloof en kroketjes
% Viskeuze: Schartongrolletjes gebakken krielaardappele savoolkoolpuree Vleeskeuze: varkenslapje met aardappelpuree
' Aardbeienmousse Schepijs
met vissaus Rozijnenpudding Marmercake vieessaus Caramelpudding P
Fruit Cocktailfruit
Wit, bruin en meergranenbrood, | Wit, bruin en meergranenbrood, Wit, bruin en meergranenbrood,
Wit, bruin en meergranenbrood, | Wit, bruin en meergranenbrood, Wit, bruin en meergranenbrood, | Wit, bruin en meergranenbrood,
3:' Kaas, hesp, paté, Kaas, filet de sax, Kaas, salami,
< Kaas, gehaktbrood, Port Salut, Croque Monsieur Kaas, kippewit, paté, Kaas, kalfsworst, oude kaas,
% Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing,
CZ) perensiroop' smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing, perensiroop' smeerkaas, Choco, confituur, honing, Choco, confituur, honing,
<>E perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas, perensiroop, smeerkaas,

Yoghurt, verse kaas, fruit.

Alle informatie over allergenen is te vinden in de kaft ter hoogte van de toog / keuken in de Brasserie. De samenstelling van de gerechten kan wijzigen. Voor meer informatie spreek een medewerker van de keuken aan.




